
Nos mezzés végétariens
Les traditionnels
Houmous traditionnel 8 €
Purée de pois chiches, crème de sésame, huile et citron

Labneh 8 €
Fromage frais libanais avec des olives kalamata 
& du chou kalé frit

Batata Harra 8 €
Pommes de terre épicées

Feuilles de vigne farcies 12 €
six pièces

Harrak Esbao 10 €
lentilles, coriandre, grenade & pain pita frit

Chou-fleur frit 10 €
Avec une sauce Tahini

Baba Ganoush 10 €
Caviar d’Aubergines

Moussaka 10 €
Aubergines grillées, oignons, tomates, pois chiches

Soujouks végétariens 12 €
Jus de verjus, sésame

Makaneks végétariens 12 €
Mélasse de grenade

Les beignets et chaussons
Chaussons fêta & menthe 12 €
Quatre pièces

Fatayers 12 €
Beignets aux épinards & pignons de pin - Quatre pièces

Kebbeh Yaktin 14 €
Potiron & épinards - Quatre pièces

tempura de fleur de courgette 14 €
À la fêta et menthe - Quatre pièces

Falafels 10 €
Avec condiments - Quatre pièces

Rouleaux au halloumi 12 €
Quatre pièces

Les salades
Taboulé Traditionnel 10 €
Persil, Boulgour, Tomates, oignons, citron

Salade de chanklich 12 €
Fromage aux herbes, avocat, tomate, oignons

Salade Fattouche 10 €
Crudités, pamplemousse, pain pita frit

Salade de Pastèque 12 €
AVec Feta

Tartare de tomate 14 €
Burrata & noisette

Les Spécialités
Shawarma végétarien 18 €
Céleri, halloumi, champignons

Chiche Barak végétarien 18 €
Raviolis aux légumes, sauce au yaourt

Daoud Bacha & moujaddara 18 €
Boulettes végétariennes aux épices de kefta, 
riz et lentilles

Fatteh d’aubergines 18 €
Aubergine, sauce au yaourt, pain pita frit

Chakchouka aux œufs 18 €
Poêlée de poivrons, tomates & oignons

Les créations by Qasti Green
Green Houmous 12 €
Basilic & pistache

Houmous au soujouk 14 €
Champignons & halloumi façon soujouk

Labneh à la Betterave 12 €
Avec ail

Taouk végétarien en nuggets 14 €
Avec sauce toum

Glace Achta de chez Bachir 10 €
Rose, Pistache, citron ou Achta Nature - Deux boules

Mafroukeh 10 €
Pâte de semoule à la pistache sur un lit 
de crème achta à la fleur d’oranger

Baklava 10 €
Gâteau feuilleté au miel et aux pistaches

Mouhalabieh aux fruits rouges 10 €
Crème de lait à la fleur d’oranger

Salade de fraises gariguettes 10 €
Accompagnée de Pistache concassée & sorbet citron

Nos Desserts

Formule déjeuner 20 €
Au déjeuner du lundi au vendredi

Deux mezzés
Parmi la sélection déjeuner - Voir feuillet

Ajout d’un dessert 8 €

Formule Qasti 38 €
du lundi au samedi

Trois mezzés au choix*
Un dessert au choix
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Tous nos mezzés sont 100% végétariens. 
Nous proposons également une sélection 

de mezzés végétaliens et sans gluten.

Végétalien Sans glutenPrix TTC, service Compris


